thaviata.
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===DE LA GRANJA| " “BENEDICTOS|

o) .

Trom the farm O ggs Benedice
$1o HUEVOS AL GUSTO | $135 LOMO CANADIENSE Y
Fggs your Way SALSA HOLANDESA |

Chorizo, jamén, tocino o mexicana | Canadian bacon, Hollandaide dauce

Chorizo, jam, bacon, mexican.
$125 RANCHEROS 8170 SALMON AHUMADO |
$110 DIVORCIADOS Cmokted daltmon. Hollandaide dauce

MOTULENOS
s $135 FLORENTINOS | £pg4 florentine

Espinaca y salsa holandesa [
Spinach, hollandiase sauce

" TOMELETTES MUY MEXICANO]

Acompanados de una guarnicion: 7/’ Crel ‘/ﬂ er // O I
Ensalada, papa o frijoles | Ly
Comes With salad, potatoes or beans $80 MOLLETES CON QUESO,
$130 JAMON Y QUESO | CHORIZO Y SALSA MEXICANA

Ham & cheede

$155 MACHACA| Stredded beey

S130 VEGETARIANO | Frijoles y chiles toreados [ with eggs, beans
Veggie $210 ARRACHERA| Steat
Relleno de vegetales y queso j Con huevo y papas | Eggs & potatoes
vegetables and cheese
s185 PUNTAS A LA MEXICANA
$135 CHAMPINONES Y TOCINO | DE ARRACHERA|]|
Mudbioomd and bacor Mevican style steak
$135 LIGERO | light $20 CHILAQUILES ROJOS O
Clara de huevo, queso y espinaca | VERDES |

Egg white, cheese and spinach
o P Red ov green chilaguiled

$135 ESPINACA Y QUESO DE +$30 Con huevo
CABRA | Spinact & Goat cheede +$30 Con Pollo
+$60 Con chicharron
180 SALMON AHUMADO | +$60  Con arrachera
iﬁ]i}ﬁ:& fﬁ:r:tﬁﬁeam cheese $80 ENFRIJOLADAS
+%30 Con chorizo
180 CAMARON Y QUESO | +$30 Con Panela

Shiimp & cheede +$60 Con chicharrén




DESAYUNO |
Breakjadl

BEBIDAS| Dsinks CAFE| G/ Ve

$90 MIMOSA $50 CAFE DEL DIiA
$90 BELLINI $4a5s ESPRESSO AMERICANO
$90 BLOODY MARY ESPRESSO
$45 REFRESCOS Sencillos3s Doble $45
$45 LIMONADA $55 CAPUCCINO '
45 NARANJADA s60 LATTE

JUGO DE NARANIJA

chico-3%40 grande-3%60 $35 TE

JUGO VERDE $60 TE CHAI

chico-$45 grande-$65 $45 CHOCOLATE CALIENTE

$45 LICUADO
$45 CHOCOMILK

HOT CAKES &

DULCE|JSweer WAFFLES |
$95 FRUTA FRESCA | Fredst fruct Parcates &

granola, miel & yogurt | granola, honey and yogurt

Wef/es

s11m0 WAFFLES & HOTCAKES

Naturales | natural

$85 AVENA | oatmeat

pasas, miel y fruta [ rasins, honey and fruit

$155 PAN FRANCES)| French Toast
frutos rojos y crema batida |
berries and whipped cream

BAGELS

s60 MERMELADA DE FRESA |

Lirnawhewm y Jarn

Queso philadelphia | philadelphia S130 PLATANO CON CAJETA Y
- NUEZ
$160 SALMON AHUMADO | I

Faonanad caramel and nutd
?
Lrmoked Salmon

Queso philadelphia | philadelphia s145 FERRERO |

¢130 MANZANA CARAMELIZADA |
Carvameliged Apple

$130 FRESA |
Sthawbeny

$120 AGUACATE| A4vocado Hagelnut
Queso philadelphia | philadelphia




BURRATA

Portobello a la
arrila
Gariled Portobello $r70

Acompafiado de queso de cabra y
tomatito cherry.

Served with goat cheese and cherry
tomatoes. (200gr.)

Calamari Fritti $215

Aros de calamar empanizados

y fritos, acompanados con

salsa marinara o tartara. (145gr)
Breaded and deep fried squid rings
served with marinara or tartara sauce.

Tartar de atin 400
Atiin fresco marinado en una
exquisita vinagreta de trufa, y
cremoso aguacate. (200gr)

Fresh tuna marinated in a delicious
truffle vinaigrette, with creamy avocado.

Mﬁjillonclts al vino
blahco | Mussels in
White Wine Sauce
$£370 (00gr)

Mejillones al vapor en salsa de vino
blanco.

Steamed mussels in white wine sauce.

Tabla de Quesos
Carnes Frios |

Meat and cheese
board $2.G0 (g

Combinacion de queso
parmesano, gouda, salamiy
jamén serrano acompafiado
de aceitunas y fresas frescas.
Combination of parmesan cheese,
gouda, salami and ham,

with olives and fresh strawberries.

Burrata |

Burrata Cheese
$250 @)

Acompariada de prosciutto,
tomate cherry salteado con
vinagre balsamico, pesto de
albahaca brotes y pan riistico
tostado con chimichurri de la casa.
Accompanied by prosciutto, cherry
tomatoes sautéed with balsamic
vinegar, basil pesto sprouts and
toasted rustic bread with house
chimichurri.

Bruschetta
Prosciutto |
Prosciutto
Bruschetta %195
Rodajas de pan casero tostado
con aceite de oliva y jamén
serrano al gratin. (165gr)
Slices of toasted homemade
bread with olive oil and gratin
serrano ham.

Carpaccio de Res o
Samon

Beef or Samon
Carpacc.io %210

(130 gr.)



Fraﬂole_ @oogr) $195 = W=
Mezcla de espinacas y artigula, nuez picada; queso pﬁ*rm’éz
sano rallado, fresas frescas, ardndanos, acompaada de una
deliciosa vinagreta de mango.

Mixed spinach and arugula, chopped nuts, grated parmesan
cheese, fresh strawberries, crawnberries, with a delicious mango
vinaigrette.

Manzana | APP‘C (200g1.) %195

Lechuga orgédnica, manzana fresca, queso de
cabra, nuez picada y ardndanos, acompafada de
una vinagreta de mostaza.

Organic lettuce, fresh apple, goat cheese, chopped
nuts and crawnberrys with a mustard vinaigrette.

Caprese n9g:) $190

Fresca combinacién de tomate de temporada,
mozzarella y aceituna negra, aderezada con
aceite de olivo.

Fresh seasonal combination of tomato, mozzarella
and black olives, dressed with olive oil.

Cxé-‘;dr (200 gr) $|G!O

Tradicional aderezo César hecho en casa,
lechuga romana organica acompanada de
crotones de hierbas finas y queso parmesano.
Traditional homemade Caesar dressing, organic
romaine lettuce accompanied by fine herb croutons,
and Parmesan cheese.
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Nuestro precios
sohn en pesos e
incluyen IVA




Al Pesto $215

Salsa de albahaca, ajo y queso
parmesano emulsionados en

aceite de olivo.

Basil sauce, garlic and parmesan
cheese emulsified in olive oil.

Alfredo %230

Clasica salsa a base de crema,
parmesano y un toque de
perejeil.

Classic cream-based sauce,
parmesan cheese and a touch of
parsley.

Bolofiesa $240
Clasica bolofiesa italiana
a base de carne molida

y vegetales.

Classic italian bolognese.

Marinara %215
Con larica salsa de la

casa a base de tomate.

With the delicious tomato-based
house sauce.

Rosa %300

Salsa de la casa con deliciosos
mariscos frescos, a base de
tomate y un toque de crema.
Our tomato-based house sauce
with delicious fresh seafood and a
touch of cream.

Amatriciana %245
Salsa de la casa, con

pancetta y un toque picante.
House sauce with bacon and a
touch of spice.

CHOOSE:

Spaguetti 200 )
penne (1)

fetueeini, (20091
fusilli (18041

Fruti di Mare $300 Vongole $370

Combinacién de mariscos Almeja fresca salteada con

acompafiada con la salsa de la casa. ajo alcaparras Tomate y vino

Seafood combination served with the  blanco.

house sauce. Fresh clam sauteed with garlic
capers tomato and white wine.

Quattro
Forma gi $255 i as

Cremosa salsd compuesta de queso ‘. - /. irmp 120 gr. $120

azul, chihuahua, mozzarella y Pollo / Chicken 100 gr.$80

parmesano.
Creamy sauce made of blue, mozzarella, Pasta Gluten Free $50

chihuahua and parmesan cheese.

Arrabbiota $330
Sabrosa combinacion de
camarones en salsa de la casa
y un toque picante.

Shrimp tasty combination with
marinara sauce and a touch of spice;

AL PESTO

|
Carbonara %240
Pancetta salteada con una
rica salsa cremosa.
Sauteed bacon with a delicious
(reamy sauce.

Verduras Mixtas $215
Verduras salteadas en aceite de
olivocon un toque de ajo.

Sauteed vegetables in o.";ve cm’

with a touch of garlic. a8

ARRABBIATA |

Nuestro precios son en pesos e incluyen VA 7




Lasafia a la Bolofiesa zsog) $240
Pasta rellena con la cldsica bolofiesa

italiana a base de carne molida y vegetales.

Pasta filled with meat sauce.

Lasafia Veagetariana esog) $2.35
Pasta rellena de vegetales salteados con

- untoque de pimienta y salsa marinara.

*, \, Pasta stuffed with sauteed vegetables with

‘a touch of pepper and marinara sauce.

Cannelloni Ricotta esog) $260
~ Rellenos con queso ricotta y espinacas,
cubiertos de salsa marinara.
Stuffed with ricotta cheese and
spinach, covered with marinara sauce.

Ravioli Spccialc (sogr) $275
Rellenos de una rica combinacion de mariscos,
cubiertos con salsa marinara, salsa rosa o salsa
Alfredo.

Stuffed with a rich combination of seafood, covered
with marinara sauce, pink sauce or Alfredo sauce.

Noguis og) $22.0
Ricas almohaditas de papa servida
con la salsa de su eleccién.
Delicious potato pillows served

with the sauce of your choice.

YEGETARIAN
LGSRy GHWG.




Pollec a la anesca |

Puttanesca chicken esog) $315

Jugosa pechuga de pollo asada bafiada con salsa puttanesca,
acompaiiada de champifiones salteados y suave puré de papa.
Juicy grilled chicken breast bathed with puttanesca sauce, accompa-
nied by sautéed mushrooms and soft mashed potatoes.

Polio al Limon | Lemon Chicken g $310
Pechuga de pollo al vino blanco y un toque de limdn.
Acompafiado de puré de papa y verduras caramelizadas.

Chicken breast in white wine and a touch of lemon.

Served with mashed potatoes and caramelized vegetables.

Fietto di Manzo ssog) %420

Jugoso filete de res en salsa Diana. Acompaiiado de puré de
papay ensalada.

Juicy beef steak with Diana sauce, served with mashed

potatoes and salad.

Rib Eyc Steak wogy $470

Rib eye a la parrilla acompanado de camarones salteados
y aromatizados con mantequilla a las finas hierbas, puré
de papay vegetales caramelizados.

Grilled rib eye accompanied by sautéed shiimp flavored with
herb butter, mashed potatoes and caramelized vegetables.

POLLO A LA
{J\-‘L&i\\-\{ﬁ( o

wcluyen VA

E50S ¢

stro precios son en p

wUe

Pez Libornés | Libornes Fish @sogr) $355
Pescado en salsa marinara, con aceitunas, alcaparras,
acompafiado de puré de papa y verduras.

Fish in marinara sauce with olives and capers, served with

mashed potatoes and seasonal vegetables.

Pez Crema y Pesto |

Crema e Pesto Fishsog $355
Pescado en salsa cremosa, acompanado de puré de papa
y verduras de temporada.

Fish in creamy sauce, served with mashed
potatoes and seasonal vegetables.

Samén gsgy  $390

Exquisito salmén al vino blanco acompanado
de puré de papa y ensalada.

Exquisite salmon in white wine served with
mashed potatoes and salad.

PREGUNTA POR

DEL DIA



Pepperoni $220

Queso gouda y pepperoni.
Gouda cheese and pepperoni.

Hawaiaha |
Hawaion %225
Jaman y pifa.

Ham and pineapple.

Ortaggi 5
Calabaza, morrén,
champifiones y cebolla.
Squash, bell pepper, mushrooms
and onions.

Maragherita %195

Queso gouda, jitomate y albahaca.

Gouda cheese, tomato and basil.

Quattro

Por‘magai $240
Quesos: Azul, gouda,
chihuahua y parmesano.
Blue, gouda, chihuahua and
parmesan cheese.

Capricciosa %245
Jamon, champiiidn y

aceituna negra.

Ham, mushrooms and black olives.

Luna $255

Mitad calzone, rellena de
champifion, queso azul,

calabaza y jamén serrano.

Half calzone stuffed with mushrooms,

blue cheese, squash and serrano ham.

Toscana %245
Champifién, morrén

y aceituna negra.
Mushrooms, bell pepper and

black olives.

Nuestro precios son en pesos e incluyen IVA

Verona %255

Tocino, champifidn y

Pizza 'vcﬂana

$295

parmesano. con queso vegano y cuatro
Bacon, mushrooms and vegetales a su eleccién.
parmesan cheese. Vegan cheese and 4 vegetales of

your choice.

Diavola %220 4 estoaciones
Salami, chile y cebolla. 4215
Salami, chilli and onion.

Combinacidn de espinacas,
aceitunas negras,

Fuhﬂhi $240 champiiiones y

Portobello, champifionesy 9Ues0 parmesano. 4

queso de cabra. Spinach,black olives &
mushroomsand &

Portobello mushroom,

mushrooms and goat cheese. ~ Parmesan cheese. &g

Prosciutto 4280

Jamén serrano y ardgula.

LA -
Serrano ham and arugula. .-

¥ * brvovicka

Carpacaio $205

Carpaccio de res, arigula
y escamas de parmesano.

Beef carpaccio, arugula and
parmesan cheese.

Mare %330
Calamares, mejillones, camarones
y almeja al vino blanco.
Shrimp, séquito, mussels, clams in
white wine

La Traviata $280
Salmén, queso crema,
alcaparras, chicharos y
artgula.

Salmon, cream cheese, capers,
peas and arugula.

Pizza Mia %260
Melocotén ligeramente asado
a la parrilla, ariigula, jamén
serrano y queso de cabra.

Lightly grilled roast peach, arugula,
serrano ham and goat cheese.



