


Tartar de atún  $270
Atún fresco marinado en una exquisita 
vinagreta de trufa, cremoso aguacate y 
ajonjolí negro tostado.
Fresh tuna marinated in a delicious truffle 
vinaigrette, with creamy avocado and 
toasted black sesame seeds

270
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$225

$320
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$205

$260



$370
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$340

$250

$225

$225
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$250

$225
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$255
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365

395

pollo a la
puttanesca

365

(300 gr.) 

(350 gr.) 

(280 gr.) 

(400 gr.) 

(350 gr.)  

(350 gr.) 

(350 gr.) 
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ARib eye a la parrilla acompañado de camarones salteados 

y aromatizados con mantequilla a las finas hierbas, puré 
de papa y vegetales caramelizados.
Grilled rib eye accompanied by sautéed shrimp flavored with 
herb butter, mashed potatoes and caramelized vegetables.

Pregunta por

el especial
           del Día



Rellenos de una rica combinación de mariscos, 
cubiertos con salsa marinara, salsa rosa o salsa 
Alfredo.
Stuffed with a rich combination of seafood, covered 
with marinara sauce, pink sauce or Alfredo sauce.

250

245

270

285

230

(250 gr.) 

(250 gr.) 

(250 gr.) 

(180 gr.) 

(200 gr.)  



205

205

195

César (200 gr)     $170
Tradicional aderezo César hecho en casa, 
lechuga romana orgánica acompañada de 
crotones de hierbas finas y queso parmesano.
Traditional homemade Caesar dressing, organic 
romaine lettuce accompanied by fine herb croutons, 
and Parmesan cheese.

(200 gr.)  

(200 gr.) 

(190 gr.) 

Nuestros precios 
son en pesos e 

incluyen IVA



$230 $265

$230
$225

$305

$250

$290

$275

$340

$290

$270

$235

$220

$205

$250

$255

$265

$255



COCTELERÍA
MEZCALITAS        
PEPINO NICO 
APEROL SPRITS 
MARTINIS 
MOJITOS 
MARGARITAS 
DAIQUIRIS 
BELLINIS 
PIÑA COLADA 
CLERICOT 
TEQUILA SUNRISE 
BLOODY CESAR 
SANGRÍA
LONG ISLAND ICE TEA

BEBIDAS SIN LICOR
350 ML  
350 ML  
350 ML  
350 ML  
350 ML  
350 ML  
350 ML 

CONGA
LIMONADA DE ALBAHACA
LIMONADA
NARANJADA
PIÑADA
TE HELADO
ARNOLD PALMER       

AGUAS ARTESANALES
JENGIBRE, FRUTOS ROJOS
LIMÓN REAL, CANELA Y ANÍS     

                $  90
                $  90

CLERICOT
SANGRÍA 
LIMONADA 
NARANJADA

JARRAS 1.8 LITROS
$480
$390

$250
$250

$  80
$  80
$  70
$  70
$  95
$  70
$  80

CÓCTEL DEL DÍA /
COCKTAIL OF THE DAY    

500 ML 

$260

Precio en Moneda Nacional,
Incluyen Impuestos

Price in local currency, including
taxes

350 ML
500 ML
350 ML
180 ML
350 ML
350 ML

350 ML
180 ML
350 ML
350 ML

350 ML
350 ML
350 ML
500 ML

$240
$280
$280
$180
$180
$180
$180
$160
$180
$180
$180
$180

$150
$240

500 ML 

500 ML 



MIXOLOGÍA

MARGARITA TRAVIATA                                           $ 295 
Mezcal Espadín + Grand Marnier + Jugo de

limón + Syrup de fruta de la pasión / 500 ml. 

MEZCAL PINK                                                             $ 295
Mezcal Espadín + Jarabe natural + Jugo de limón +

Jugo de arándano + Jugo de toronja + Licor de

granada (Pama) / 500 ml.

MARGARITA JAMAICA                                            $ 295
Mezcal Espadín + Controy + Syrup jamaica +

Jugo de limón / 500 ml.

MOJITO CHAMBORD                                                $ 295
Ron Bacardí + Syrup de frutos rojos + Jugo de limón +

Frutos rojos + Hierbabuena + Agua mineral / 500 ml.

PALOMA DEL MAR                                                    $ 295
Tequila 30-30 + Controy + Albahaca + Jugo de limón +

Agua quina + Syrup de guanabana / 500 ml.

TAMAWAVA DE LA COSTA                                     $ 295
Raicilla Doce Caminos + Campari + Syrup

tamarindo + Maracuyá / 500 ml.

FUEGO DE AGAVE                                                     $ 295
Mezcal Espadín + Controy + Syrup de 7 chiles + Jugo de

toronja + Jugo de limón / 500 ml.

SOTOL RARAMURI                                                    $ 295
Sotol +Syrup de maracuyá + Jugo de piña +

Jugo de limón real / 500 ml. 

Precio en Moneda Nacional, Incluyen Impuestos
Price in local currency, including taxes


